
AUTOMNE/HIVER 2021

LES ENTRÉES

10€ 

12€

10€ 

12€ 

LES PLATS
BALLOT INE DE  LAP IN ET  LARD À LA SARRIETTE . . . . . . . . . . . . . . .
Pu rée  de pa ta tes  douces ,  caro t tes  ép icées ,  champignons ,  me lba de 
pa in ,  sauce brune

DUO DE VEAU . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Pommes fondan tes ,  espuma de courge,  écha lo te  con f i te  au  v in  rouge e t 
p ick les  de gra ines  de mou tarde

P IÈCE  DU BOUCHER . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Beur re  maî t re  d ’hô te l ,  Mi l l e - feu i l l e  de  pommes de te r re  e t  champignons 
snacké au beur re  d ’o ignon f r i t

CALAMAR RÔTI . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
R i so t to  de f rego la  au bou i l lon  de cé le r i  b ranche e t  a r t i chau t

TRONÇON DE BARBUE RÔT I  AU BEURRE DE  HOMARD . . . .
Chou - f l eu r  dans  tous  ses  é ta t s ,  écume de g ingembre

CHIRASHI VÉGÉTAL   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
«  Sushi  éparpi l lé  » ,  r iz  de Camargue,  mangue,  avocat ,  g igembre conf i t , 
navet  daïkon,  Nor i  accompagné de son consommé de légumes

LES PÂTES DU MOMENT. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
À re t rouver  su r  no t re  ardo i se

SUGGEST IONS DU CHEF . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
À re t rouver  su r  no t re  ardo i se

19€ 

24€ 

19€ 

À DÉCOUVRIR
12€ plat seul

15€ entrée plat ou plat dessert
18€ entrée plat dessert

FORMULE DU JOUR
disponible le midi du lundi au vendredi

8€ 

LES FROMAGES
ASSIETTE  DE  FROMAGES   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
4  f romages  locaux,  chu tney  f ra i ses  e t  pommes

SABLÉ  AU POIVRE DE  S ISHUAN    . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Espuma de tome des  huns  au p imen t  d ’Espe le t te ,  pousse  de b lossac

7,50€

LES DESSERTS
TIRAMISU DU BOIS. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

MILLE-FEUILLE  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Crème babeur re  e t  van i l l e ,  c rémeux cacahuè te 	

ROYAL CHOCOLAT NOIR. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Mousse  au choco la t ,  c rous t i l lan t  p ra l iné ,  g laçage choco la t
		

TARTE ACIDE SUCRÉE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Pommes granny smith, amande, crème chiboust vanil le, gelée de Manzana		
	

EXQUIS EXOTIQUE. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
B i scu i t  moe l leux ,  mousse  ananas  e t  mangue,  g laçage c i t ron  ver t 	

9€ 

7€ 

8€ 

7 ,50€

7€ 

9€ 

À DÉCOUVRIR
LE  MENU ENFANT À 14€

N’HÉS ITEZ PAS À DEMANDER 

LE  MENU ENFANT DU JOUR !

SASHIMI  DE  DORADE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
V ina igre t te  f ru i t s  de  la  pass ion ,  hu i le  de t ru f fe  e t  miso ,  cou l i s  d ’herbes 
f ra îches

TARTARE DE  BŒUF TAILLÉ  AU COUTEAU . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Be t te raves  mu l t i co lo res ,  c i t ron  con f i t ,  l i vèche e t  parmesan
	

CHOUX DE BRUXELLES  CROUST I L LANTS    . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Au caramel  f ru i t s  rouges ,  mayonnaise  c i t ron  e t  parmesan
			 

ŒUF MOLLET  CROUST I L LANT (OPT ION VÉGÉTARIEN POSSIBLE)   . . . . . . . . . . . . . . . .
Poê lé  de champignons  des  bo i s ,  ému l s ion  de champignons ,  mou i l l e t t e s  de 
fo ie  gras

VELOUTÉ DE  COURGES (OPT ION VÉGÉTARIEN POSSIBLE)   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Graines de courges,  magre t  de canard fumé, hui le  de noise t tes  e t  espuma 
de pain gr i l lé

SUGGEST IONS DU CHEF . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
À re t rouver  su r  no t re  ardo i se

19€ 

25€ 

17€ 

LA CARTE

VEGÉTARIEN



VELOUTÉ DE  COURGES (OPT ION VÉGÉTARIEN POSSIBLE)
Graines de courges,  magre t  de canard fumé, hui le  de noise t tes  e t  espuma 

de pain gr i l lé

OU

TARTARE DE  BŒUF TAILLÉ  AU COUTEAU
Be t te raves  mu l t i co lo res ,  c i t ron  con f i t ,  l i vèche e t  parmesan

OU

CHOUX DE BRUXELLES  CROUST I L LANTS
Au caramel  f ru i t s  rouges ,  mayonnaise  c i t ron  e t  parmesan

- - - - - -

CALAMAR RÔTI
Riso t to  de f rego la  au bou i l lon  de cé le r i  b ranche e t  a r t i chau t

OU

CHIRASHI VÉGÉTAL
« Sushi  éparpi l lé  » ,  r iz  de Camargue,  mangue,  avocat ,  g igembre conf i t , 

navet  daïkon,  Nor i  accompagné de son consommé de légumes

OU

BALLOT INE DE  LAP IN ET  LARD À LA SARRIETTE
Purée de pa ta tes  douces ,  caro t tes  ép icées ,  champignons , 

me lba de pa in ,  sauce brune

- - - - - -

ROYAL CHOCOLAT NOIR
Mousse  au choco la t ,  c rous t i l lan t  p ra l iné ,  g laçage choco la t

OU

TARTE ACIDE SUCRÉE
Pommes granny smi th,  amande crème chibous t  vani l le ,  ge lée de Manzana

OU

MILLE-FEUILLE
Crème babeur re  e t  van i l l e ,  c rémeux cacahuè te

LE BON

SASHIMI  DE  DORADE
Vina igre t te  f ru i t s  de  la  pass ion ,  hu i le  de t ru f fe  e t  miso , 

cou l i s  d ’herbes  f ra îches

OU

ŒUF MOLLET  CROUST I L LANT (OPT ION VÉGÉTARIEN POSSIBLE)
Poê lé  de champignons  des  bo i s ,  ému l s ion  de champignons , 

mou i l l e t t e s  de fo ie  gras

- - - - - -

TRONÇON DE BARBUE RÔT I  AU BEURRE DE  HOMARD
Chou - f l eu r  dans  tous  ses  é ta t s ,  écume de g ingembre

OU

DUO DE VEAU
Pommes fondan tes ,  espuma de courge,  écha lo te  con f i te  au  v in  rouge 

e t  p ick les  de gra ines  de mou tarde

- - - - - -

ASSIETTE  DE  FROMAGES
4 f romages  locaux,  chu tney  f ra i ses  e t  pommes

- - - - - -

TIRAMISU DU BOIS

OU

EXQUIS EXOTIQUE
Biscu i t  moe l leux ,  mousse  ananas  e t  mangue,  g laçage c i t ron  ver t

LE MEILLEUR 42€ 

32€ 

LES MENUS


